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EMPRENDIMIENTO EN EL PROCESAMIENTO DE PRODUCTOS DE PANIFICACION

CREACION DE UNA UNIDAD PRODUCTIVA EN PROCESAMIENTO Y COMERCIALIZACION DE PRODUCTOS PANIFICABLES EN EL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL "SER" DEPARTAMENTO DE LA GUAJIRA

. . 2261138
formacion Titulada)
Nombres y Apellidos Regional y Centro de formacion
MANUEL FRANCISCO ONATE GUERRA LA GUAJIRA -AGROEMPRESARIAL Y ACUICOLA
Instructor(es) que elabora la planeacién pedagégica - - —
Nombres y Apellidos ANDRES Regional y Centro de formacién
ALFONSO MARTINEZ ROMERO LA GUAJIRA -AGROEMPRESARIAL Y ACUICOLA
DG DURACION ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE AMBIENTES DE
FASE DE PROVEC!“ (Eld PROYECTO (siel COMPETENCIA RESULTADOS DE ACTI DE A LAR (HORAS) ESTRATEGIAS AERENDIZREIBIEICADOS) CRITERIOS DE EVALUACION DESCRIPCION DE LA EVIDENCIA DE APRENDIZAJE (OBSERVACIONES
programa es detitulada) | | T eda) DIDACTICAS ACTIVAS
HORAS TRABAIO MATERIALES DE INSTRUCTORES
HORAS TRABAIO DIRECTO | |\ 1c oo EnTE AMBIENTE FORMACION RESPONSABLES
Ambiente de la
comunidad en la vereda

DE LAS FUENTES DE 290801106 IDENTIFICAR pre ":en;os e IDENTIFICA ALIMENTOS CONTAMINADOS DE P vv-s- én" P ; y be Sy —
CONTAMINACION MANIPULAR 29080110601. RECONOCER LAS DIFERENTES AREAS DE PROCESO DE PANIFICACION. :’ P! ; Copias, ACUERDO CON CARACTERISTICAS : bUGER LT - v—

DE ALIMENTOS EN ALIMENTOS DE FUENTES DE CONTAMINACION IDENTIFICAR MESA REDONDA . ":L::::r::i 'n:al Marcadores, ORGANOLEPTICAS proceso: definicion, caracteristicas y tipos.

LA PLANTA DE ACUERDO CON DE ALIMENTOS EN PLANTADE |  LAS ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS . 0 DEBATE “ms‘aladones de | impresiones, | MANUELFRANCISCO|  ORGANIZAEQUIPOS E INSUMOS PARA LAS T A e o e e T

PROCI TO | PROC o PROC 0 DE (PRODUCTOS PANIFICABLES) e unidades nroductivas de | Perrader, ONATE GUERRA | OPERACIONES DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL e : prepsbumm ICIEL ¢ &

DE PRODUCTOS DE TECNICO Y PRODUCTOS DE PANIFICACION IDENTIFICAR RIESGOS DE CONTAMINACION EN Agmizn e Cartulinas, TALLER DE PANIFICACION DE ACUERDO CON e e e S T e e i desinf:ccién .
PANIFICACION DE | 'NORMATIVADE | DE ACUERDO CON NORMATIVA PRODUCTOS DE PANIFICACION o o e lapiceros. NORMATIVA G B e e LU i st St el

ACUERDO CON ALIMENTOS IDENTIFICAR Seuacas p B P »
MAQUINARIA, UTENSILIOS Y HERRAMIENTAS. actividad, tablero Técnicas e Instrumentos de Evaluacién:
NORMATIVA g g acrilico. Marcadores Elaboracion de registros, lista de chequeo, observacion directa, practica de campo.
borrables, sillas o
pupitres.
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1. PLANEAR LA
EMPRESA O UNIDAD
PRODUCTIVA

de C imi Pan: historia, i ias de
consumo.
Materias primas: concepto, clasificacion, caracteristicas fisicas y sensoriales,

propiedades funcionales, normativa.

pupitres.

ALISTAR MAQUINARIA, HERRAMIENTAS E INSTRUMENTOS o &
4 e ipos,
DE MEDICION REQUERIDOS EN EL PROCESO DE .
pnonucc%n E PANIFICACION RESUME LA HISTORIA, EVOLUCION Y TENDENCIAS 5 i suma) resta) divisién,
IDENTIFICAR CARACTERISTICAS DE MATERIA PRIMA E Ambiente de la DE CONSUMO DE PAN A NIVEL NACIONAL DE porcentajes
comunidad en la vereda ACUERDO CON INFORMACION TECNICA S e .
INSUMOS PANIFICABLES —— Medicién: tipos, caracteristicas, herr Orden de p
PREPARACION DE de los municipio de la EXPLICA LAS FUNCIONES, PROPIEDADES Y N o
RECONOCER PARAMETROS DE CALIDAD DE LA MATERIA ey g e e concepto, interpretacion
INSTALACIONES, 29080110101 PRIMA E INSUMOS EN EL PROCESAMIENTO DE PRODUCTOS Sk - - ia, equipos: ]
MAQUINARIA, | 290801101 ELABORAR | pooo o0l DE PANIFICACION elementos propicios PANIFICACION, SEGUN CRITERIOS TECNICOS e e W ; : .
’ E O mantenimiento. Instrumento de medicion: peso, volumen y temperatura.
MATERIAS PRIMAS, LI MAQUINARIA, MATERIAS | INTERPRETAR NORMATIVA DE MATERIA PRIMA E INSUMOS CEIR TERRETar ) I CNICAS DE AR ORCIONDE . 3
PANIFICACION DE A 4 MESA REDONDA equilibrio ambiental. PASTAS Y MASAS SEGUN PRODUCTOS A ELABORAR. Insumos: tipos, caracteristicas, usos
INSUMOS Y PRIMAS, INSUMOS Y DE PANIFICACION INTERPRETAR ORDEN DE PRODUCCION : MANUEL FRANCISCO I o . .
HERRAMIENTAS DE | ACUERDOCONLA | oot TAS DE ACUERDO EN PANIFICACION 16 DEBATE Instalaciones de NA. ‘ORATE GUERRA ALISTA LOS EQUIPOS Y UTENSILIOS PARA EL funcién, normativa normativa:
GUIA DE PRODUCCIGN | (0 /10 e oo ODUCCION Y | DETERMINAR REQUERIMIENTOS DE CALIDAD Y CANTIDAD VIDEOS unidades productivas de PRODUCTO A ELABORAR, DE ACUERDO CON EL aplicacién.
A o Y NORMATIVA NORMATIVA DE MATERIAS PRIMA E INSUMOS EN PANIFICACION PrmmTisn, PROCEDIMIENTO ¥ NORMATIVA Balancea de formulaciones: concepto, importancia,
ORDEN DE A - . ! . S
2 SANITARIA RECONOCER LA IMPORTANCIA DE LOS SENTIDOS EN EL adecuadas para la REALIZA CALCULOS Y CONVERSIONES TENIENDO EN e e G e, it o, Gl o, G o e e
PRODUCCION Y 3 actividad, tablero CUENTA ORDEN DE PRODUCCION. DE PRODUCTOS
ANALISIS SENSORIAL DE LOS PRODUCTOS -
NORMATIVA e acrilico. Marcadores PANIFICABLES. GG R S . | del
borrables, sillas o PRESENTA EL BALANCE Y LA FORMULA PARA La | 1terios de tval escribe & ! tos € ea
SELECCIONAR LOS ELEMENTOS DE PROTECCION PERSONAL e et o et in |historia, y de consumo de pan a nivel nacional de acuerdo con
PARA LA ACTIVIDAD. FORMULAR INGREDIENTES PARA LA LRSS SEGON ORDEN DE PRODUCCION Informacién técnica yfo
ORDEN DE PRODUCCION Explica las de los ingredi en
BALANCEAR FORMULACIONES DE PANIFICACION L A
panlflcaclon, segun criterios técnicos
Técnicas e Instrumentos de de registros, lista
de chequeo, observacion directa, practica de campo.
*CONOCIMIENTO:
It la ion, la ionyla el aprendiz
Ambiente de la sobre los del compor i pi (caracteristicas,
. idad en | d *VALORA SUS CARACTERISTICAS EMP! ORA! i i dela ili P
ESTABLECIMIENTO CONOCER LAS CARACTERISTICAS EMPRENDEDORAS *VIDEOFORO c:me muniipl v: ni : PERSONALES ACORDE CON HERRAMIENTA DE ! I
PERSONALES SEGUN EL DESARROLLO DE LAS DIMENSIONES *SONDEO DE SABERES ;u:_sir’:""‘;‘::’a'za :: DUAGNGSTICO PERSONAL .
DE LAS 240201533-01 DE LA RESPONSABILIDAD EMPRENDEDORA *METODO POR e e : [TCEEeEs _ )
CARACTERISTICAS Y [ 240201533 FOMENTAR | ESTABLECER CARACTERISTICAS Y PROYECTOS i ma"re":r . A través del Diario de for y la Diana de el aprendiz
COMPETENCIAS - valora sus isticas empr
CULTURA COMBETENCIAS TALLERDELOS CUATRO|  _  itio ambiental. *FORMULA SU VISION PERSONAL DE ACUERDO CON Y "
DORAS DORAS PERSONALES IDENTIFICAR MOTIVACIONES Y COMPETENCIAS g RINCONES e — NA ANDRES ALFONSO S I TN T
PERSONALES DE | SEGUN HABILIDADES Y DE ACUERDO CON SUS EMPRENDEDORAS A PARTIR DE OBJETIVOS PERSONALES STALERMAPADE | e s de A MARTINEZ ROMERO . *PRODUCTO:
ACUERDO CON SUS COMPETENCIAS | POTENCIALIDADES, OBJETIVOS Y SUENOS 5|MULACl°N EN [T Mediante el mapa de suefios, el aprendiz formula su visién personal, de acuerdo
POTENCIALIDADES, PERSONALES ELENTORNO. LA CONSTRUCCION DE . q DR A e e
4 ASOCIAR ELEMENTOS DEL ENTORNO A PARTIR DE LAS UN PUENTE adecuadas para la *APLICA EL TRIANGULO DE LA RESPONSABILIDAD |€ON su motivaciony proposito de vida.
OBJETIVOS Y EL E ui
DIMENSIONES DE LA RESPONSABILIDAD EMPRENDEDORA *TALLERTRIANGULODE | _2ctividad, tablero DE ACUERDO CON FACTORES INTERNOS ¥ o
ENTORNO. LA RESPONSABILIDAD, | 2€7ilico- Marcadores EXTERNOS. *DESEMPENO:
B borrables, sillas o Por medio de la presentacién y argumentacién del dibujo del triangulo de la
pupitres. responsabilidad, el aprendiz aplica las dimensiones de la responsabilidad
emprendedora en el anilisis de factores internos y externos.
*SIMULACION Y JUEGO .
BBEESERAGE | it i
IDENTIFICAR LOS de los municipio de la
APLICACION DEL c;‘:"j’('f;‘;"msl'::;o Guajira. dotada de *PRODUCTO:
COMPORTAMIENTO i ) ” .
260101059-01 APLICAR EL elementos propicios " A través de la elaboracién de sobres y el contrato de cumplimiento de venta, el
EMPRENDEDOR. Copias, y p
DEDOR DE COMPORTAMIENTO para mantener el diz aplicar4 los el del q ]
PROYECTAR EL (SOBRES) ira m ¢ Marcadores, aprendiz aplicaré los elementos del comportamiento emprendedor.
ACUERDO CON MERCADO sEGUN | EMPRENDEDOR DE ACUERDO EMPLEAR LOS ELEMENTOS DEL COMPORTAMIENTO equilibrio ambiental. | [ SOy | IFONSO *RELACIONA LOS ELEMENTOS DEL
REFERENTES SEGMENTOS Y CON REFERENTES EMPRENDEDOR EN LA SOLUCION DE RETOS PERSONALES Y 8 TGS Instalaciones de b';"ador " | MARTINEZ ROMERQ | COMPORTAMIENTO EMPRENDEDOR DE ACUERDO |, v e
CONCEPTUALES Y ¢ CONCEPTUALES Y RETOS PRODUCTIVOS. unidades productivas de o CON RETOS PERSONALES Y PRODUCTIVOS. X : i ) i
METODOSDE | o eros. RELACIONAR LOS P ey Cartulinas, Mediante el desarrollo de una guia, el aprendiz relacionara los elementos del
RETOS PERSONALES | proNGsTICO . ELEMENTOS DEL . lapiceros. i ! de la actividad previ
adecuadas para la compor p con el e la actividad previa.
Y PRODUCTIVOS. COMPORTAMIENTO ctividad, tabl
UTATET), s, e
COMPETENCIAS) g
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Ambiente de la
comunidad en la vereda
de los municipio de la i ias de C Tiempos de i i inicion, efectos en los
REALIZACION DE 290801106 Guajira. dotada de productos. Reportes: concepto, tipos de formato, técnicas de diligenciamiento
AJUSTE AL PROCESO MANIPULAR elementos propicios Copias, ELABORA REGISTRO DE CONTROL DE TIEMPOS DE Criterios de
DE MANIPULACION ALIMENTOS DE ::m:::rp: i::::&:gfg:l CLI;:‘;:_?ECOMPA“F?;:XO pare) "_'a"‘e:,er el ! Marcadores, 'ACUERDO CON PRODUCTO ion: Su fio en la ion de registro de control de tiempos de
DE PRODUCTOS ACUERDO CON DE PRODUCTOS PANIFICABLES | REPORTAR RIESGOS DE CONTAMINACIGN. EN PROCESOS . o MESA REDONDA e"l'; ml':d“o'“"e':;‘:“ " | impresiones, | MANUELFRANCISCO| IMPLEMENTA AJUSTES EN LA MANIPULACION DE acuerdo con producto.
PANIFICABLES DE | PROCEDIMIENTO DE PANIFICACION. DEFINIR MEJORAS AL PROCESO borrador, ONATE GUERRA PRODUCTOS PANIFICABLES DE ACUERDO CON | En la Implementacion de ajustes en la manipulacién de ifi de
TECNICO Y DE ACUERDO CON RESULTADOS unidades productivas de Cartuli MEJORAS DEFINIDAS 5 -
ACUERDO CON C| Y NORMATIVA [T, artulinas, acuerdo con mejoras definidas.
RESULTADOS Y NORMATIVA DE f lapiceros. Técnicas e
ALIMENTOS adecuadas para la
NORMATIVA actividad, tablero de de registros, lista de
acrilico. Marcadores chequeo, observacion directa, practica de campo.
borrables, sillas o
pupitres.
Ambiente de la
comunidad en la vereda
de los municipio de la idencias de Conocimi imp 3
COSTEO DE LOS @fiey, dzrhc control.
290801101 ELABORAR CCONTROLAR PROCESOS FERMENTATIVOS DE MASAS elementos propicios. CONTROLA LAS VARIABLES SEGUN LAS Reportes: concepto, tipos, técnicas de diligenciamiento.
PRODUCTOS DE 29080110104 COSTEARLOS | CONTROLAR VARIABLES DE PROCESOS DE PANIFICACION. CCUADRO COMPARATIVO | para mantener el e ST O S GRS Criterios de
PANIFICACION L = ;
PANIFICACIGNDE | PRODUCTOS DE PANIFICACION EVALUAR LA CALIDAD DE PRODUCTOS DEBATE FORO | equilibrio ambiental MANUEL FRANCISCO SEGUN CRITERIO TECNICO. Evaluacién: su desempefio en la control de las variables segiin las caracteristicas de
ACORDE CON ACUERDO CONLA | ACORDE CON L DE COSTOS DE PRODUCCION 8 [ MESA REDONDA- Instalaciones de NA. TR e SR R e GE 0 l— A —— S ——
LINEAMIENTOS DE | GUIA DE PRODUCCION PRODUCCION Y DE DILIGENCIAR FORMATOS Y NOVEDADES DEL PROCESO DE unidades productivas de as mezclas y baticos seguin criterio tecnico. aboracion de informes
e PRODUCTOS DE PANIFICACION DE ACUERDO CON | de dep de de acuerdo con protocolo establecido.
PRODUCCION Y DE Y PI DE PI DE Agroiundustria, PROTOCOLO ESTABLECIDO.
Técnicas e
EMPRENDIMIENTO. SANITARIA adecuadas para la i
actividad, tablero de i ion de registros, lista de
acrilico. Marcadores chequeo, observacion directa, practica de campo.
borrables, sillas o
pupitres.
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4. MEJORA PROCESOS
(AJUSTAR)

JUEGO DE ROLES

Ambiente de la

comunidad en la vereda
de los municipio de la

OBJETIVOS
PLANTEADOS.

aprendiz modelar su idea
de negocio.

acrilico. Marcadores
borrables, sillas o
pupitres.

LSIEDELS CARACTERISTICASDE | “2 ° 7% 0 <0
REL IO NIREES 28020153304 EMPRENDIMIENTO e o *ASOCIA ASPECTOS IMPORTANTES DELAS | *DESEMPENO:
IMPDRTANCIAODE 240201533 FOMENTAR RELACIONAR LA IMPORTANCIA SIMULACION DE para ma"ren:, el TECNICAS DE NEGOCIACION SEGUN LOS AMBITOS A través de la realizacién del proceso de negociacion, el aprendiz asocia aspectos
LA NEGOCIACION CULTURA SITUCACION DE PERSONALES, SOCIALES Y PROFESIONALES. A S ot - q
ilibri i " " importantes de las técnicas de negociacién con ambitos personales, sociales
gl I R i Tl vl IR P . : : v
EMPRENDIMIENTO | SEGUN HABILIDADES Y| o o o e NEGOCIACION TALLER GENERACIONDE | #Sac oMot e o MARTINEZ ROMERO | *RECONOCE LOS INTERESES PROPIOS Y DELOTRO [Profesionaies
SEGUN LAS COMPETENCIAS ACUERDOS Lt DE ACUERDO CON LA APLICACION DEL TRIANGULO
PERSONALES IANEEEEREEL, SIMULACION LT, DE LA RESPONSABILIDAD. *PRODUCTO:
NECESIDADES Y .
PROCESODE ade,c"adas parala El aprendiz reconoce los intereses propios y del otro mediante la realizacién de los
ELEMENTOS PE 3 NEGOCIACION actividad, tablero dibujos de los Tridngulos de la responsabilidad.
NEGOCIACION. acrilico. Marcadores
borrables, sillas o
pupitres.
Ambiente de la
“Taller de aplicacién de | COMmUMidad en la vereda
RECONOCIMIENTO : de los municipio de la
herramientas para o, e . A
DE LAS DEBILIDADES definir propuesta de jira. ac PRODUCTO:
PARA LA EJECUCION 260101059 SR R AR e R elementos propicios Coplas, . Elaboracién Modelo de Negocio, donde se evidencie, propuesta de valor, segmento
DEL PROYECTO Y PROYECTAR EL Elzé"sg:g:‘;“:f Pg‘:é—“o PTb 'f'ﬂ"‘e:;-" e'l Marcadores, :E'-A::“‘I‘E':&“;:‘:_L‘f ’:ii%“’sgf;';"éf&“ de mercado, relacién con el cliente, canales de distribucién, actividades con
OPCIONES DE MERCADOSEGUN | (= 0N METSRA PATRA:A *CONSTRUIR MODELO DE NEGOCIO ACORDE CON *Taller aplicacién e“::s‘;;:c?:‘“e:f " | impresiones, | ANDRESALFONSO BRAM N N " |recursos y socios claves, estructura de costos y fuentes de ingresos.
MEJORA PARA LA s;‘;“;;;:;: SOSTENIBILIDAD DE ACUERDO RS LA S ':;;ZT:Z':;:”;Z unidades productivas de :;:::‘:'s' MARTINEZ ROMERO | ¢\ renTA MODELO DE NEGOCIO ACORDE CON . _
SOSTENIBILIDAD DE 6 CON LOS OBJETIVOS " » Ig" Agroiundustria, e~ TECNICAS DE PRESENTACION. DESEMPENO:
ACUERDO CON LOS EEORCSTED) PLANTEADOS. (B"s'"esls (=i :’"‘I’“)' adecuadas para la SIS A partir de exposicién oral, el aprendiz presentara su Lienzo Modelo de Negocio
que le permite al actividad, tablero (Business model canvas)
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